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TREBOTTI in Teverina: Vino, Arte, Cultura 2010
in collaborazione con
DISTA e DISAFRI

{ Universitd degli Stwdl della Tuscia, Facoltd di Agraria)
presenta il progetto

SOSTENIBILITA’AMBIENTALE

recupero, riutilizzo ed impatto ambientale

e

Il Progetio nasce dalla collaborasione scienifica tra TREBOTTI ed il prof, Riccasdo Valentini dell’Universits della Tuscia
di Vilerbo (Mobal per la Pace 2007 per b ricerche relative al cambiamenti climetici ),

TREBOTTI, azienda agricola blologica, & impegnata in diversi progetl di ricerca woltl al mighoramento dell’ efficienza
epergetica e alla diminuzions  dell'impatio  ambientake delle protuzioni sgrcole  (biolago, cefs d'appassiments a
rispanmio energatico, produrions eomesss & compost da vinacce & residuel vegetall ).

I temd alfrondsl, di fore valenza elica e socials, vogliono sensibilizzare gl alton dells era produttiva & le |Slituzioni,
sotiolimeands anche | possibeli nESvolll economic,

PROGRAMMA
Sabato 1 maggio

o 10:00 *IL CANCELLO™ dl Massimo De Glovanni; maugurazione installazione anistica.
De Giovanni ncerca nel termlonio oggetti @ mabedali agricoll i distso # cul dove un meovo percorso di vita, Il
Cancello” sard al comlempo installazions amistica o stndiura architettonsca del casale aziendale. L opers divemerd
un simbolo della filosofia axendale, invierd ad entrare nel mondo TREBOTTI.
rrﬂan-enannn

Mirco Luzi, Sindasco di Castiglione i Teverina

Professor Marcello Ardulnl, antopologo & progettisia del Muvis, nuovo polo museals & Casbigions in
Tewerlna con riflessionl su: “Dal MUVIS alla TREBOTTI, Recupero & nuova wvita dael relitl sgecol”

Maszsimo De Giovanni atista o autore de 1l Cancelic”

ore 13:00 TREBOTTI presema le nuowe annate: Castiglionens 2008, Tusco 2008, Canthus
2009, Bupdom 200%, buffel con prodoti tipich della Tuscia

Domenica 2 maggio

om 11:00 "ECO-SCATTO": preméazione della prima edizions ed inswgurazone mostre a cura di
TREBQTTI. VING, ARTE, CULTURA ¢ Gaetano Afano, con la collaborazione ded folografi Tiziana e Gianni Bakdizzone,
organizzang un estermporansa di (otografa. I premip ECO-3CATTO wvuole sostenore progetti folograficn, favorire
lora  produrione, k8 pubblicazions & I8 cormumicerione, garantendo un prestigio & visibiith ai vinciton. Le  mighos
immaginl del concorso, scelte da un'eppesita gluria, satanno esposie in Canling nef’srea dedicata all'are.

Saranno proposti scaltl @i Tigiana e Giannt  Baldizzone, folografi di foma inlemazionale, che da decenni ordantano i
lara lavoro sul rappono fra uomo @ nadurs, ed mmaginl di Gaetans  Aland.
Seguird inaugurazione della mosira.

ore 13:00 Buffet con | salumi dellazienda F.W Stefanoni @ wini TREBOTTI

o

campagna di adozione 2010
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usa il 20% dell importo per il permottamento

come buono acquisto dei prodotti dell’azienda

H VENDITA DIRETTA y caxia

‘ VINI = LE NUOVE ANNATE  Incanthus 2009

2 Castiglionero 2008

Tusco 2008

@ Bludom 2004

& Olio - Miele - Gelatine - Crema di miele ¢ nocciole - Nocciole al micle
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Da lunedi 3 a venerdi 7 maggio

ore 16:00=-19:00 Apertwa della canting TREBOTTI per la wvisita delle mosme IL CANCELLD e ta colletliva
ECQ-SCATTO.

Sabato 8 maggio

ore 15:00
Sanglovese”: dibamito & degustazions
Vival Cooperativi Rouscedo, lesder mondiale nella propagoeions di barbatelle innestale di vile e fortements impegnato
nafla selariong clonsle di witignl auioctonl ed intersazionall, ofganieza un dibalino sul chonl VCR del Sanpgiovese,

Sara affrontato anche || tema della selezione clonale del Greghetta Rosso, “vitigno™ autcctono della Tuscia, che datlo
studio. genalico sambra essene & un biofipn di Sangiovese da lungo empo nella zona. Seguird ln presentazions dei 232
cloni migliorativi & Sangiovese Selerionall @ micro-vinificall da Vivali Cooperalivi Rauscedo.
Inl.ar'.-wrannn

Dott. Francesco Anaclerio dimettors od enclogo del Centro Sparimentade Cesa 40 iotterd della  selezions
-:Innnlrr & indicazioni agronomiche cel cloni VCR di Sangiovesa;

Prof. Luclo Brancadoro della Facoltd ¢ Agraria dell'Universitd di Milanog

Dott. Pasquale Cirigliano Ficercatore del CRA di Arezzo;

Prof. Fabio Mencarelli diretiore del DISTA {Diparbmento. di Scienze & Tecnologie Agroalimentari ), Universita
-elnll.u Tuscia,

Prof. Edde Ruginl professors dal DIFROV | Dipamiments di PROduzione Vegelals ) Untversid delis Tusca,

Patrizio Mastrocola fduciario di Slow Food Viterbo & Tuscla.

“IL SANGPOVESE E | CLONI VER (Vival Cooperativi Rauscedo) il Greghetto rosso, un biotipo di

ore 17130 CAVAL E AXISS, TRATTORI SCAVALLANTI ULTRALEGGERE prova in campa.
TECMIDEE (aziends di servizl per I8 vikcoliura ) presents CAVAL e AXISS, rivoluzionan tratfion  scavallant uliraleggen
par la viticolura: fecnologici, ecologici ed economicl, Sono mezzl nspeitos] del suclo & del sistemi radicall ( radicamenio
profonds naturabe ), con polenza adeguain, CosH dlitilizzo @ remorosits’ fdotti, dal consuma comManutd, @& adollano un
Bguido |draulico  blodegradatile.
Axiss, & stain premisio con la medaglin damgento al SITEVI di Monipelier {ulims salone dell'innovazione In viticolturs
nal Dicembre 2005 ).
| tratton, con k@ suparvisione del Professor Monarca  ( docente di Meccanizzamiong  Agrar dell'Universith delln Tuscia } .
varanno sotfoposti @ diverse prove nel vigneth TREBOTTI, recentemente Impiantatl davanli alle Canbna TREBOTTL.
Coval & Axiss eseguiranno su tarreni con pendenze enche del 20%. lavorazionl mierceppo e inciatura interfda, aspersions
dai trattamenti flosanitarl | ©osi via.
Siomellerd in evidenza oome gquesti rallon & rancne |draulica; egoger ed sutoleellant, possanc eseguire lavoramoni su
pii fle contemporaneamenis & abbleno egilith, stabiith & conseml non regpglenglbili da alii waton “convenzional™ per
vigneta,

ofe 20:00 “BIO-CONCERTACOLD™ Performance arfishcn & banchi :I';lssﬁggm.
Un concemo-spenacolo dal reccomo & incontno mushcale del Jazer & del Pop con Susanna Sivell voce & Alessandro
De Berti chitama, fino al vieggio betterario dei due attor Lusgi DI Pietro & Antonio lanielio intomo all’ambients dal vino,
Lamplificazione audio sard simbolicamente alimenata da pannell folovoltaici della GlobaRaly 'montatl par l'occasions.
Durame la performance, bancs dassapgio del vini della TREBOTTI accompagnali da prodoti tipici della Tuscia.

INGRESS0O LIBERO, E GRADITA L& PREMOTAZIONE,

Dove mangiare a Castiglione; Muccallegra - Ristorante 0761,948

Dove dormire a C lione: Cantina TREBOTTI Bio Bed eakfast 0 - s trebaotti, it
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Domenica 9 maggio

ore 10:00-16:00  “GAREEM ECONOMY E SOSTEMIBILITA' AMBIENTALE: vantaggio ecologico ed economico; processi e
tecnologle innovative”, lavola rotonda,
I professor Riccardo Valentini, cosduvalo dp un giomalista, sensibde ai temi ambiantali, condurd ung tavola mobonda a
cul parecperanno gll momt al MASTER «Muowe professioniz L'AMBIENTE COME OPPORTUMITAS, le realth produttive,
professionisti del seflora, apends specializzate nefla tecnologie ambéeniall e bo Istituzionl.
Il tema cenfrale dedla giomata sard lmpatto ambientale della Miera viltvinicola e aqruallmmnl;.':lm. Verra inguadmato il
edno  nommativo, opportunild di Incentivl. Si alironteranno emi dl nlievo quali B necessith dell analisi o oclo df vits
(LCA} del prodotto vilvnkcolo per I'individuaziona  delle criticitd ambientall ed  alcune oppenunita finalizzate  alla
rifuzione del pas sema, quale strumenio concredo per controdlare Timpatto ambientale, ottimizzare || processo produtiivo
@ miglorane limmaginge aziendale & temfordle con posiive ncadule commenciall.
La “convenienza” & converire ed inrovare [a fliers produtliva in teminl 6 sostenibility amblentale ramite energis
ninnovabdli, process| e lecnologie innovetivi per le prociziond vitvinicohle ed agro-alimentarn.
Sard illustrato @ progette “SOSTENIBILITA" AMBIENTALE NELLA PRODUZIONE DI VINI SALUBR! E DI QUALITA
SUPERIDRE™ (VIMIIS), propasto dalla TREBOTTI in collaboraziong con il DISAFRI, 8 DISTA & il CRA ed in fase
i valsazione @l Minsiers delle Politiche Agrcole & Forestall {MIPAAF ), esemphy dintervento possibile in Fuegtn
sanore

InbereETanng:
- Prof. Fablo Mencarell, Direttore del CESTA (Dipantimento di 5cienze & Tecnologie Agroalimentar) Universita defla Tuscia
- Prof, Andrea Vannini, professore Associato presso la Facolth di Agraria dell'Unbversity degll Studi defla Tuscia
. Prof. Claudio Margottini, ricercatore dellEnea e docente all' Universith degl Studi di Modena e Beggio Emilia
. Dott.sa Valerla Rizzo, dirigente del Ministero dell' Ambiente e della Tutela del Territorio & del Mare
Rappresentate del Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali
Dott.sa Francesca Rocchi, Presidente Slow Food del Lario,

Okatiivi della glomata:

creare un momeante o scambsp & ConDscenze, proposte & progetll A cittading, shluzon ed esper del
smonE.

conlrontassi sulle mnumerevoll possibility ol podurre ed  assens compeliivi investendo  sulle scnoiogie B
basso impatio amblentale & spronare fecnicl, professlonisti, Istiluzonl ed W comune dtadino  ad
impognarsi sullo sviluppo di queste lematiche.

o 13:00 Buffet con | peodatl dell'aziends F.OB Stefanoni

ore 16:00 Banco assapplo oei vinl del'Encteca Provinciale Tuscla Vierbese
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m g MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE

ALTMENTARI E FORESTALI
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